
Das ANNA&Paul, benannt nach unseren Kindern, öffnete im Mai 2024 
seine Türen für Euch. Genießt die Zeit bei uns mit raffinierten Gerichten 

der europäischen Küche und erlesenen Weinen.
Wir heißen Euch herzlich Willkommen.
Mariana, Stefan & Team ANNA&Paul

The ANNA&Paul, named after our children, opened it´s doors in May 
2024 for you. Enjoy your stay with refined dishes 

of european cuisine and selected wines.

We warmly welcome you.
Mariana, Stefan & Team ANNA&Paul

Bei Fragen und Wünschen zu Weihnachtsfeiern, privaten Feiern, Hochzeiten, Firmenevents 
oder Exklusivbuchungen könnt Ihr uns gern an info@anna-paul.berlin eine Nachricht senden.

If you have questions or wishes regarding christmas celebrations, private celebrations, 
wedding, company events or exclusive booking send us a message to info@anna-paul.berlin

Follow us on instagram



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

SPARGEL
ASPARAGUS

SPARGELCREMESUPPE 	 10.50 
Beelitzer Spargel, Bärlauch, Croutons	
ASPARAGUS CREAM SOUP  beelitz asparagus, wild garlic, croutons	
a, d

BEELITZER SPARGEL  (vegan möglich)  	 24.00 
Junge Kartoffeln, Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter	
BEELITZ ASPARAGUS  young potatoes, sauce hollandaise 
or melted butter	
b, d

MIT WIENER SCHNITZEL VOM KALB   	 38.00 
with veal escalope	
a, b, d

MIT WOLFSBARSCH 	 37.00 
with sea bass
b, d

MIT RUMPSTEAK   	 42.00 
with rumpsteak	
b, d



VORSPEISEN
S T A R T E R S

Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

BRANZINO CRUDO 	 17.00 
Wolfsbarsch, Tomatensud, Limette, grüner Spargel	
BRANZINO CRUDO  sea bass, tomato stock, lime, green asparagus	
i

SPARGELKROKETTEN  	 13.00 
Sauce Mojo Rojo	
FRIED ASPARAGUS CROQUETTES  sauce mojo rojo
a, b, d

VITELLO TONNATO   	 17.00 
Kalbsfleisch, Thunfischcreme, Kapern, Olivenöl	
VITELLO TONNATO  veal, tuna cream, capers, olive oil	
b, d, i

IMPERIAL CAVIAR BERLIN 	 20 g    38.00  
Ossetra Kaviar, Blinis, Creme fraiche, eingelegte Zwiebeln	 50 g    89.00      
IMPERIAL CAVIAR BERLIN  ossetra vaviar, blini, creme fraiche, 
pickled onions
a, b, d, i

AUSTERN HERVÉ BOUDEUSE 	 3 Stück  14.00  
Schalottenvinaigrette, Chesterbrot	 6 Stück  24.00      
OYSTERS HERVÉ BOUDEUSE  challot vinaigrette, chester bread 
a, d



VORSPEISEN
S T A R T E R S

Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

BEEF TATARE  	 18.00 
Trüffelcreme, Eigelb, Schnittlauch 	   
BEEF TATARE  truffle cream, egg yolk, chives	
a, b, d

BURRATA DI PUGLIA  (vegan möglich)	  15.00 
Tomatensalsa, Oliven, Basilikum	
BURRATA DI PUGLIA  tomato salsa, olives, basil
a

PULPO MEDITERRANEA  	  17.00 
Marinierter Pulpo, Sellerie, Kapern, Fenchel	
PULPO MEDITERRANEA  marinated pulpo, cellery, capers, fennel
i

ETAGERE MIT 3 VORSPEISEN  	  für 2 Personen 36.00 
(Fisch, Fleisch, Vegetarisch) 	 für 4 Personen 72.00
ÉTAGÉRE WITH 3 STARTERS  (fisch, meat, vegetarian)



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

SALATE
SALADS

BEILAGENSALAT 	 8.00 
Gemischter Salat mit Kirschtomaten, Kerne, Balsamicodressing	
SIDE SALAD  mixed salad, cherry tomatoes, seeds, balsamic dressing,	
l

CAESAR SALAD   	 16.00 
Kirschtomaten, Croutons, Parmesan	 klein  11.00
CAESAR SALAD  cherry tomatoes, croutons, parmesan cheese	
a, b, d, i, l

CAESAR SALAD MIT GEBRATENER HÄHNCHENBRUST  	 20.00
CAESAR SALAD  with fried chicken breast	
a, b, d, i, l

CAESAR SALAD MIT GEBRATENEN GARNELEN  	 25.00
CAESAR SALAD  with fried prawns	
a, b, d, i, l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

PACCHERI BELVEDERE  (vegan möglich)  	 27.00 
Gambas, Tomate, Vodka, Basilikum	 vegan  22.00 
RIGATONI BELVEDERE  prawns, tomato, vodka, basil
a, b, d

TAGLIATELLE AUS DEM PARMESANLAIB   	 27.00 
Italienischer Trüffel, Rahm	 + 100 g Roastbeef  11.00
TAGLIATELLE MADE IN PARMESAN WHEEL  	 + 200 g Roastbeef  22.00
italian truffle, cream	
a, b, d

LOBSTER & GAMBA IN LOVE   	 34.00 
Linguini, Hummer, Garnele, Zucchini, Champagner-Hummersauce	
LOBSTER & GAMBA IN LOVE  linguini, lobster, prawns, zucchini, 
champagne lobster sauce
a, b, d, i

LINGUINI À LA PAUL   	 28.00  
Argentinisches Roastbeef, Cognac-Pfeffersauce, Belper Knolle (Käse)	
LINGUINI À LA PAUL  argentinian roastbeef, cognac-pepper sauce, 
belper knolle (cheese)
a, b, d

ASPARAGUS ANDALUZ  (vegan)   	 24.00 
Gebratener Spargel, Röstkartoffeln, Sauce Mojo Rojo, Kräuter	
ASPARAGUS ANDALUZ  fried asparagus, roasted potatoes, 
sauce mojo rojo, herbs

VARENYKY FORMAGGI  	 24.00 
Kartoffelravioli, Gorgonzola, wilder Brokkoli	
VARENYKY FORMAGGI  potato dumplings, gorgonzola cheese, 
wild broccoli	
a, d

PASTA & VEGI
PASTA & VEGI



FLEISCH & FISCH
MEAT & F ISH

PULPO ORANIA 	  30.00
Gebratener Pulpo, Röstkartoffeln, wilder Brokkoli, Sauce Bearnaise
PULPO ORANIA  fried pulpo, roasted poataoes, wild broccoli, 
sauce bearnaise
b, d

LOUP DE MER	 30.00
Wolfsbarschfilet, Risotto Milanese, Zucchini, Sauce Mojo Rojo	
LOUP DE MER  sea bass filet, risotto milanese, zucchini, sauce mojo rojo
b, d

STEAK CAFÉ DE PARIS 	  36.00
Rumpsteak, Pommes frites oder Röstkartoffeln, Beilagensalat, 
Café de Paris Butter
STEAK CAFÉ DE PARIS  rumpsteak, French fries or roasted potatoes, 
side salad, café de paris butter
e, d, i, l

GESCHMORTES OCHSENBÄCKCHEN	 30.00
Bärlauchpüree, grüner Spargel, eingelegte Zwiebel, Rotweinjus	
BRAISED OX CHEEK  wild garlic-mashed potatoes, green asparagus, 
pickled onions, red wine gravy
d

Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

FLEISCH & FISCH
MEAT & F ISH

WIENER SCHNITZEL & TRÜFFEL   	  37.50
Trüffelpüree, Trüffelbutter, italienischer Trüffel, Zitrone
VEAL ESCALOPE  truffled mashed potatoes, truffle butter, 
italian truffle, lemon
a, b, d

WIENER SCHNITZEL VOM KALB  	  29.50
Kartoffel-Gurken-Salat, Zitrone, Preiselbeeren
VEAL ESCALOPE  potato-cucumber-salad, lemon, cranberries
a, b, d



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

SÜSSES & KÄSE
SWEETS & CHEESE

KÄSEAUSWAHL DES TAGES 	 14.00 
Feigensenf, Früchtebrot	
CHEESE PLATTER OF THE DAY  fig mustard, fruit bread
a, d, l

CREME BRÛLEE À LA ANNA   	 13.00 
Rhabarber, Erdbeeren 	
CREME BRÛLEE À LA ANNA  rhubarb, strawberries
a, b, d

TIRAMISU CAVIALE   	 13.00 
Schokoladenkaviar 	
TIRAMISU CAVIALE  choclate caviar
a, b, d

KIRSCH-VARENYKY  (vegan)  	 12.00 
Kirschragout, süßer Schaum	
CHERRY-VARENYKY  cherry ragout, sweet foam
a, d



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

APEROL SPRITZ 	 9.50 
Aperol, Prosecco, Soda
4, 7

SARTI SPRITZ 	 9.50 
Sart Rosa, Prosecco, Soda, Limette
i

HUGO  	 9.50 
Prosecco, Holunderblütensirup, Minze
4, 5

LILLET “WILD BERRY”   	 9.50 
Wild Berry Limonade, Lillet Blanc, Beeren
4, 5

LIMENCELLO SPRITZ 	 9.50 
Prosecco, Limoncello, Pink Pepper	
	

APEROL PINK GRAPEFRUIT 	 9.50 
Aperol, Pink Grapefruit Limonade, Meersalz
1

PALOMA 	 9.50 
Tequila, Zitrosaft, Pink Grapefruit Limonade, Meersalz

A P E R I T I F S



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

PORNSTAR MARTINI 	 13.00 
Cremant, Maracuja, Vanille, Vodka

ESPRESSO MARTINI 	 13.00 
Kahula Kaffeelikör, Vodka, Espresso

OLD FASHIONED  	 12.00 
Bourbon Whiskey, Bitter, Zuckersirup, Soda	

NEGRONI   	 14.00 
Gin, Antica Formula Vermouth, Campari	

WHISKEY/RUM/VODKA/AMARETTO-SOUR 	 13.00 
Spirituose nach Wahl, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß	

CLASSIC DAIQUIRI 	  12.00 
Rum Limettensaft, Zuckersirup

PAOLO	 12.00 
Tequila, Vermouth, Rhabarbersaft, Limette

ANNAPOLITAN 	 12.00 
Vodka, Cointreau, Erdbeere, Limette, Johannisbeere, Eiweiß

GREEN PAUL 	 12.00
Birnenbrand, Matchatee, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß

COCKTAILS & DIGESTIF



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

KYIV MULE 	 9.90 
Khortytsa Vodka, Ginger Beer, Gurke, Limette
1

CUBA LIBRE  	 9.90 
Havanna Club Rum, Limette, Cola
2, 5, 10

DARK & STORMY   	 9.90 
Havanna Club Rum, Limette, Ginger Beer
1, 5

GIN TONIC (alkoholfrei möglich) 	 9.90 
Beefeater Gin, Zitrone, Tonic Water	

	

	

LONGDRINKS



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

CREMANT

CREMANT DE LIMOUX GRAND CUVÉE BRUT  	 8.00/39.00
Frankreich	

CREMANT DE LIMOUX ROSÉ BRUT   	 8.00/39.00 
Frankreich

CHAMPAGNER

MOËT & CHANDON IMPERIAL                                                 0,375 l  50.00 
Frankreich

MOËT & CHANDON ROSÉ IMPERIAL                                       0,375 l  55.00 
Frankreich

CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN BRUT	 79.00 
Frankreich

CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN ROSÉ  	 84.00 
Frankreich

RUINART BLANC DE BLANC	 140.00 
Frankreich

RUINART ROSÉ	 150.00 
Frankreich

PRICKELNDES
WITH BUBBLES

0,1 l /0,75 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

BIERE
BEER

VOM FASS – DRAUGHT BEER 	

WERNESGRÜNER PILS 	 4.00/5.50

ANGELO PORETTI, Lager 	 4.00/6.00

FLASCHENBIER – BOTTLED BEER

CARLSBERG 0,0 0,33 l 	 3.90

KÖSTRITZER SCHWARZBIER 0,5 l 	 5.00 

ERDINGER WEISSBIER 0,5 l   	 5.00

ERDINGER ALKOHOLFREI 0,5 l  	 5.00 

0,3 l /0,5 l

0,25 l /0,5 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

CAFE CRÈME Tasse  	 3.50 

CAPPUCCINO Tasse  	 4.50 

ESPRESSO Tasse   	 2.50 

LATTE MACCHIATO Glas 	 4.90 

ESPRESSO MACCHIATO Tasse  	  3.00 

ESPRESSO DOPPEL Tasse  	  3.50

HEISSE SCHOKOLADE Tasse  	  3.50 

 

KAFFEE
COFFEE



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

STAATLICH FACHINGEN 0,25 l/0,75 l 	 2.50/6.90 
Naturell

STAATLICH FACHINGEN 0,25 l/0,75 l  	 2.50/6.90  
Medium

WASSER
WATER

LIMONADE
LEMONADE

COCA COLA 0,2 l 	 3.50 

COCA COLA ZERO 0,2 l 	 3.50 

FANTA 0,2 l  	 3.50 
	
SPRITE 0,2 l 	 3.50 

THOMAS HENRY 0,2 l  	 3.90 
Tonic Water, Spicy Ginger, Pink Grapefruit, Wild Berry



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

SÄFTE
JUICES

DIETZ 	 3.50/5.00 
Apfelsaft Naturtrüb
APPLE JUICE

DIETZ  	 3.50/5.00 
Orangesaft
ORANGE JUICE	

DIETZ 	 3.50/5.00 
Rhabarber Nektar
RHUBARB NECTAR

DIETZ  	 3.50/5.00 
Schwarze Johannisbeere Nektar
BLACK CURRENT NECTAR	

SAFTSCHORLE  	 3.50/5.00 
Nektarschorle	

0,25 l /0,4 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

VIRGIN BERRY  (alkoholfrei)	 9.00 
Wild Berry Limonade, Beeren, Minze	

VIRGIN ANNA  (alkoholfrei)	 9.00 
Crodino, Tonic, Limette

MARTINI VIBRANTE   	 9.00 
Orange, Soda

	

KOLONNE NULL VERDEJO 	 9.00/30.00 

JÖRG GEIGER CUVEE NR.7  	 39.00 
prickelnd – sparkling	

ALKOHOLFREIER GENUSS
SOBER CURIOUS

0,2 l /0,75 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

BIO TEE
ORGANIC TEA

EARL GREY Schwarzer Tee 	 6.50 

ASSAM Schwarzer Tee  	 6.50 

FLIGHT OF THE DRAGON Grüner Tee 	 6.50 

WELLNESS CUP Kräutertee	 6.50 

RED FRUIT FLASH Früchtetee  	 6.50 

FRISCHER INGWER 	 6.90 

FRISCHE MINZE  	 6.90 

Kanne/0,45 l

(Biologischer Anbau aus dem Hause                   in Bremen)



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

OFFENE WEINE
OPEN WINES

WEISS – WHITE 	

GRAUBURGUNDER VOM KALKSTEIN 	 9.50/33.00
Neiss/Pfalz

RIESLING 	 9.50/33.00
Dr. Koehler/Rheinhessen

SAUVIGNON BLANC 	 9.50/33.00
Anette Closheim/Rheinland-Pfalz                                                                   

CHARDONNAY CARINGOLE  	 9.50/33.00
Domaine de la Croix/Südfrankreich

ROSÉ

ROSÉ „PINK“	 9.50/33.00
Tina Pfaffmann/Pfalz                                                            

0,2 l /0,75 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

ROT – RED

SPÄTBURGUNDER VOM KALKSTEIN 	 9.50/33.00
Neiss/Pfalz
4

CÔTES DU RHÔNES 	 9.50/33.00
Maison Les Alexandrins, Frankreich – Rhônetal
4

PRIMITIVO SALENTO 	 9.50/33.00
Mocavero, Italien – Apulien
4

RAIZA CRIANZA 	 9.20/33.00
Spanien – Rioja
4

OFFENE WEINE
OPEN WINES

0,2 l /0,75 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

FLASCHENWEINE
BOTTLED WINES

WEISS – WHITE 	

CHABLIS 	 49.00
Jean Durup, Frankreich

I FRATI LUGANA 	 49.00
Cà dei Frati, Italien

VINTAGES RIESLING 	 49.00
Dreissigacker/Rheinhessen

WEISSER BURGUNDER 	 38.00
Knewitz/Rheinhessen

DIEL DE DIEL CUVEÉ 	 40.00
Diel/Nahe

SAUVIGNON BLANC  	 42.00
Lackner-Tinnacher/Österreich – Steiermark

GANSLGRABEN GRÜNER VELTLINER 	 38.00
Weingut Höllerer

ROSÉ

ROSÉ SAIGNER	 44.00
Markus Schneider/Pfalz
4

MAISON GALOUPET G DE GALOUPET	 57.00
Cotes de Provence
4

0,75 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

FLASCHENWEINE
BOTTLED WINES

ROT – RED

BLACK PRINT 	 52.00
Markus Schneider/Pfalz
4

PINOT NOIR 	 38.00
Bender/Pfalz
4

BORDEAUX	 49.00
Chateau Lafitte, Frankreich – Bordeaux
4

„MO“ MONTEPULCIANO D‘ABRUZZO	 42.00
Cantina Tollo, Italien – Abruzzen
4

0,75 l



Die Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
Above prices are in EURO and include VAT. Tip is not included.

SPIRITUOSEN
SPIR ITS

FASSBIND OBSTBRAND Aprikose, Pflaume oder Kirsche	 8.00/14.00 

BELVEDERE VODKA 	 7.00/12.00 

HENNESSY VS Cognac 	 8.00/14.00 

GLENMORANGIE NECTAR D’OR Whisky, 16 Jahre 	 12.00/20.00 

FOUR ROSES Whisky  	 5.00/9.50 

CHIVAS REGAL Whisky, 12 Jahre 	 7.00/13.00 

HAVANNA CLUB Rum, 7 Jahre  	 5.00/9.50 

RAMAZOTTI Kräuterlikör  	 4.00/7.00 

GRAPPA  	 5.00/9.50

2 cl /4 cl



ALLERGENE
ALLERGENS

a	 Gluten
b	 Eier
c	 Erdnüsse
d	 Milch
e	 Sellerie

f	 Sesam
g	 Weichtiere
h	 Krebstiere
i	 Fisch
j	 Soja

k	 Schalenfrüchte
l	 Senf
m	 Lupinie
n	 Schwefeldioxid
	 & Sulfit

1 	 Konservierungstoff
2 	 Koffeinhaltig
3 	 Antioxidationsmittel
4 	 Geschwefelt
5 	 Farbstoff
6 	 Geschwärzt
7 	 Chininhaltig
8 	 Aspartam

  9 	 Genetisch verändert
10 	 Milcheiweiß I Laktose
11 	 Eiklar
12 	 Eiscreme
13 	 Eis mit Pflanzenfett
14 	 Süßungsmittel
15 	 Phosphat
16 	  Geschmacksverstärker

17 	 Hergestellt aus
	 feinzerkleinertem Fleisch
18	 Formfleischvorderschinken,
	 aus Vorderschinkenteilen
	 zusammengefügt
19 	 Taurin

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIG
MANDATORY LABELING


